
 
 
 

 

PUDDINGFABRIEK GRONINGEN 
 
 



Promotiefeest De Puddingfabriek  
 
Hierbij vinden jullie een sfeerimpressie van jullie promotiefeest. Een feest in De Puddingfabriek staat garant 
voor exclusiviteit, zorgeloos genieten en een persoonlijke benadering. Wij staan garant voor een informele 
prettige sfeer, voor jullie op maat geserveerd! Wij helpen jullie met alle organisatorische zaken op de locatie 
zelf. Indien aanwezig beperken wij de communicatie m.b.t. organisatorische zaken tot de paranimfen. Je 
hebt daardoor alle handen vrij om je gasten te spreken. 
 

 

PROGRAMMA promotiefeest 
 

18:30u aankomst gasten 
     welkomstdrank, tapas  

   19:00u diner: 3 gangen buffet  
20:45u   einde buffet 
21:00u DJ  
23:00u Einde (uitloop in overleg) 

 

 
Bij aankomst van de genodigden zorgen wij voor een gastvrij en persoonlijk ontvangst, langs de garderobe 
door naar de zaal. In het café staat ons barpersoneel klaar om iedereen de eerste drankjes te schenken. 
Dankzij sfeerlicht, fraaie objecten, fotoprojecties, animaties, beplanting en je favoriete muziek voelen je 
gasten zich direct thuis. De ruimte is ingericht met statafels en voldoende zitgelegenheid voor de oudere 
gasten. Borrelhapjes worden aangeboden op de middenbar en op een zwevende buffettafel. Bij mooi weer is 
het sfeervolle binnenplein tevens in gebruik als ontvangstlocatie (ideaal voor verstokte rokers). 

 

 

Diner Dennis Cooking Place www.denniscookingplace.nl 
 
Na het ontvangst, serveert Dennis Cooking Place een overheerlijk 3 gangen buffet. Kok Dennis Nolle is 
aanwezig om zijn gerechten toe te lichten. Jullie gasten laten zich vanuit het buffet bedienen. Het buffet 
bevindt zich in het tot restaurant verbouwde zaalgedeelte van De Puddingfabriek. Het café is vrij voor 
barhangers, ingericht met statafels en comfortabele zitjes. Wij garanderen hiermee een informele actieve 
sfeer. Voor wie wil zitten, staan voldoende tafels paraat. Wij verzorgen meubilair, borden en bestek en 
voldoende personeel. 
 
Dennis is gespecialiseerd in uitgebalanceerde Mediterrane 
buffetten. Als voorgerecht valt te denken aan gevarieerde salades 
(vlees, vis, vegetarisch) en Panini’s/Bocaccio’s met tapenade en 
kruidenboter. Het nagerecht is bijv. een Tiramisu met vanille-ijs.  
Na afloop is er uiteraard koffie en thee met evt. bonbons! 
 
NB: Jullie kunnen zelf invloed uitoefenen op de inhoud van het 
buffet. De prijs zoals geoffreerd is gebaseerd op een ruim buffet 
voor 150 personen.  
Dankzij de flexibele mogelijkheden van de zaal, zijn wij in staat 
tijdens het feest om te bouwen naar andere sferen, waarmee we 
jullie gasten continu verrassen in een ‘nieuwe’ omgeving.  



Muzikale omlijsting 

 
Wij adviseren gebruik te maken van één van onze huis-DJ’s. Zij passen zich eenvoudig aan het publiek aan. 
Wanneer jullie gasten willen communiceren is daar altijd gelegenheid toe. Wij zoeken een DJ gebaseerd op 
jullie voorkeuren. 

 

 

Exterieur 
 

Het binnenplein van De Puddingfabriek wordt omgetoverd tot fraai 
buitenterrein voor gebruik bij droog weer.  
 
Met fakkels, vuurkorven en sfeerverlichting creëren wij ook hier een 
informele welkome sfeer.  
 
De foto hiernaast geeft weer hoe de binnenplaats er uit ziet wanneer de 
monumentale boom in bloei staat en meubilair wordt ingevlogen.       

          
 

 

INBEGREPEN BIJ VASTE LASTEN, TECHNIEK EN FACILITEITEN 

 
- Beamers, schermen, LCD’s in bartaps. (fotoslideshow zelf aan te leveren op USB) 
- Microfoon + audio-installatie (‘stukjes’/toespraken) 
- Horecapersoneel, bedrijflseiding en technische begeleiding 
- DJ-apparatuur (Pioneer mixer DJM800 + 2 Technics + 2 CD-spelers); DJ-balie 
- Meubilair (zitjes, statafels, stoelen) 
- Buffettafel/ -plateau voor hapjes / welkomstdrank (optioneel) 
- Gebruik binnenplein 
- Belichting & eenvoudige decoratie (op maat, in overleg) 

 

 

Tot slot 
 
Graag maken we nog een afspraak om de puntjes op de i te zetten! We komen dan ook terug op de inhoud 
van het buffet. Daarna kunnen jullie de organisatie aan ons overlaten. 
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