
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Themafeest ‘Oostenrijk’ 
 
Met dit voorstel krijgt u een indruk van wat evenementenbureau De Pudding/SAROMA voor u kan betekenen bij 
de organisatie van uw themafeest in De Puddingfabriek. Wij staan garant voor een onvergetelijke avond, voor 
jullie op maat geserveerd! Een indicatie van de bijbehorende kosten is tevens inbegrepen.  

 

SAROMA in De Puddingfabriek (Amsterdamse School, 1930)  
 
De Pudding/SAROMA verzorgde volledig verzorgde evenementen voor o.a. Shell, Waterbedrijf, Essent, 
Rabobank, BAM, NAM, Interpolis, UWV, Belastingdienst, Koene en het UMCG. Wij organiseren creatieve en 
innovatieve activiteiten. Iedere activiteit is voor u op maat gemaakt! U heeft er dankzij onze organisatorische 
ervaring geen omkijken naar. Daarnaast biedt de voormalige expeditiehal van De Puddingfabriek (naast het NS-
station, nabij het centrum van Groningen, met voldoende gratis parkeergelegenheid!) het ideale decor voor uw 
activiteit. Wij zijn er van overtuigd dat we u van dienst kunnen zijn ten behoeve van een ongedwongen en 
kwalitatief hoogstaande activiteit. 

 

 

Programma 
 

17:45u //  Keizerlijk ontvangst op het binnenplein + Borrel 

19:00u //   Uitgebreid diner Dennis Cooking Place  

Oostenrijks georiënteerd 

20:30u // Oostenrijks entertainment (‘sport & spel’)  

                     Borrel/koffie/thee in Loungecafé  

21:00u // DJ Andy Knopfen met Duitstalige Disco  

24:00u //  Einde (uitloop in overleg)  

 

 

 

Toelichting Programma  
 
Door middel van video-animaties en Oostenrijks georiënteerde foto-slideshows op diverse schermen in de zaal 
wanen uw gasten zich in Oostenrijk. De zaal wordt ingericht als een chique exclusieve winterse skihut! 
Bij aankomst van uw gasten zorgen wij voor een gastvrij en persoonlijk ontvangst, langs de garderobe door naar 
de zaal. De kastelein staat voor u klaar om winterse drankjes te schenken. U kunt evt. zelf een welkomstdrank 
verzorgen. 
  
NB: De entree is rolstoelvriendelijk en er is een invalidentoilet aanwezig. In het café staat ons barpersoneel klaar om 
iedereen een typisch Oostenrijks borreltje te schenken.  

 



Dankzij sfeerlicht, fraaie objecten, fotoprojecties, animaties, beplanting en Oostenrijkse muziek voelen de gasten 
zich direct thuis. De ruimte is ingericht met statafels en voldoende zitgelegenheid voor de oudere gasten. 
Oostenrijkse borrelhapjes (optioneel) worden aangeboden op de middenbar en op een zwevende buffettafel. 

  
Na het ontvangst, serveert Dennis Cooking Place een overheerlijk 3 gangen buffet met een Oostenrijks tintje. Kok 
Dennis Nolle is aanwezig om zijn gerechten toe te lichten. Jullie gasten laten zich vanuit het buffet bedienen. Het 
buffet bevindt zich in het tot restaurant verbouwde zaalgedeelte van De Puddingfabriek. De ronde tafels worden 
fraai gedecoreerd met tafellinnen, evt. met kaarsen, flessen wijn en karaffen water.  
 

 
Na afloop van het diner is er gelegenheid na te borrelen, of af te sluiten met een kop thee of koffie, in ons 
loungecafé. Wij zetten voor jullie klaar: Oostenrijkse spelen (Hamertje Tik, Flügel-lamm, Jodel-contest). In de 
tussentijd transformeren wij het restaurant ongemerkt tot Oostenrijks danstempel voor een swingende ‘skihut’  
 
Vanaf ca. 21u kunnen jullie dansen met swingende hits van DJ Andy Knopfen. Met een mix van alternatieve 
après-ski muziek, bigband swing, disco en Duitstalige hits uit de jaren 70 t/m heden draagt hij zorg voor een 
goed gevulde dansvloer. Voor wie niet houdt van dansen is er volop gelegenheid tot een informeel gesprek in 
ons loungecafé.  
 
Wij zorgen uiteraard voor voldoende personele bezetting. Onze werkwijze is er op gebaseerd dat u zich verre 
kunt houden van organisatorisch en facilitair geregeld.  Laat u dit vooral aan ons over. 

 
Graag maken we een afspraak om de puntjes op de i te zetten! We geven dan tevens een toelichting op de 
inhoud van het diner. Daarna kunnen jullie de organisatie aan ons toevertrouwen. 
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